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flex Buffets

Was sind flex Buffets? Bei diesen Buffets haben Sie die Maglichkeit, sich innerhalb der vorgegeben Kategorien,
eine bestimmte Anzahl an Speisen selbst auszusuchen. Somit sind unsere Buffets noch flexibler und individueller und
passen sich somit Ihren Wiinschen an.

OinfyYy®



Allergene

Informationen zu Allergenen erhalten Sie jeweils zu den einzelnen Produkten in unserem Produktkatalog [Speisen]
oder auf Anfrage. Bei der Angebotserstellung werden die Allergene ebenfalls ausgewiesen.




Verfiigharkeit

1. Unter www.amado-eventcatering.de/verfiigharkeit-priifen kinnen Sie einsehen, ob eine Lieferung an
lhrem Wunschtermin maglich ist.

2 Senden Sie uns eine Anfrage iiber unser Anfrageformular unter www.amado-eventcatering.de/kontakt.

3. Kontaktieren sie uns telefonisch von Montag-Freitag, zwischen 09.00 & 16.00 Uhr unter 03379 366 98 66.

4. Senden sie uns eine WhatsApp Nachricht unter 0156 787 372 14.

Bestellanfrage

Um Ihnen ein detailliertes Angebot erstellen zu kdnnen, bendtigen wir relevante Angaben von Ihnen. Fiir einen
unkomplizierten und schnellen Vorgang empfehlen wir daher die Bestellanfrage iiber
1. Anfrageformular unter www.amado-eventcatering.de/kontakt

2. Onlineshop unter www.amado-eventcatering.de/shop-home

Bei beiden Varianten erhalten Sie von uns ein detailliertes, unverbindliches Angehot.
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Onlineshop Anfrageformular Whatsapp




Lieferung & Abholung

1. Lieferungen & Abholungen bereits ab einen Warenwert von 80€ / Netto.
2 Lieferungen & Abholungen je nach Verfiigbarkeit von Montag-Sonntag zwischen 06.00 & 22.00 Uhr .

3. Lieferkosten richten sich nach der Entfernung und werden individuell berechnet.

Zahlungsarten
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Stellen Sie sich |hr eigenes Buffet zusammen. Je nach Buffetauswahl kdnnen Sie sich
die entsprechende Anzahl an Fingerfood aus der neben stehenden Liste [Seite 2]
auswahlen.

Fingerfood & Snack Buffet 1 Fingerfood & Snack Buffet 2 Fingerfood & Snack Buffet 3

Baguetteschnittchen mit Wurst Baguetteschnittchen mit Wurst Baguetteschnittchen mit Wurst
Baguetteschnittchen mit Kase Baguetteschnittchen mit Kase Baguetteschnittchen mit Kase
[vegetarisch] [vegetarisch] [vegetarisch]
2 Sorten Basis Fingerfood Baguetteschnittchen mit Lachs Baguetteschnittchen mit Lachs
1 Sorte siifles Fingerfood 3 Sorten Basis Fingerfood 6 Sorten Basis Fingerfood

2 Sorten siiBes Fingerfood 3 Sorten siifles Fingerfood

5 Teile pro Person e §Teile pro Person e 12 Teile pro Person
Buffet ab 10 Personen e Buffetab 10 Personen e Buffetab 10 Personen
Art.Nr: 20001 e ArtNr: 20002 e ArtNr: 20003

13.00 € pro Person, Nettopreis / 18.00 € pro Person, Nettopreis / 26.00 € pro Person, Nettopreis /
15.47 € inkl. 19% MwSt. 21.42 € inkl. 19% MwSt. 30.82 € inkl. 19% MwSt.

Anrichtung

Unser Fingerfood wird auf Palmblatt- Einwegplatten angerichtet & in nachhaltigen
Kartons verpackt. Auf Wunsch ist Porzellangeschirr moglich.




Fingerfood & Snack Buffets / flex 02

Basis Fingerfood

o Spinat-Lachs-Rdllchen - Crepes Rdllchen mit Spinat, gefiillt mit Frischkase & Raucherlachs

O Bouletten-Tomaten-Spief mit je 2 kleinen Bouletten & Cherrytomaten

o Tomaten-Mozzarella-Spief mit je 3 Cherrytomaten & Mozzarellakiigelchen [vegetarisch]

o Camembert-Frucht-SpieB - Camembertecke mit einer Beerenfrucht [vegetarisch]

O Gouda-Trauben-SpieB - Goudawiirfel mit heller oder dunkler Weintraube [vegetarisch]

O Partyhoulette mit Senftupfer & saurer Gurke

O Asiatischer HahnchenspieB mit wiirziger Marinade

o Falafelbéllchen - Ballchen aus Kichererbsen & Bulgur , dazu Dip [vegan]

O Asiatischer Nudelspiefl - Glasnudeln aufgespieBt mit fruchtiger sii-sauer Sauce [vegan]

o Wrap [Kase] - mit Frischkase, Gouda, Salat, Tomate, Gurke & Paprika [vegetarisch]

0 Brioche Burger [Edelsalami] - Mini-Brioche Brdtchen mit Salat, Frischkase, Tomate & Edelsalami
O Bagel [Caprese] - halber Bagel mit Frischkase, Rucola, Tomate, Mozzarella & Pesto [vegetarisch]

SiiBes Fingerfood

O Milk Chocolate Cookie - mit Milchschokoladenstiickchen [vegetarisch]

O Triple Chocolate Cookie - mit 3 verschiedenen Sorten Schokoladenstiickchen [vegetarisch]

o Blechkuchenhappchen - verschiedene Sorten Blechkuchen vom Traditionshécker [vegetarisch]

O Double Chocolate Muffin - aus saftigem Riihrteig, mit hochwertigen Schokoladenstiicken [vegetarisch]
O Blueberry Muffin - aus saftigem Riihrteig, mit hochwertigen Schokoladenstiicken [vegetarisch]

O Plundergebick - siifier Blatterteig mit Zuckerglasur, Vanillepudding & fruchtiger Fiillung [vegetarisch]
O Obstschaschlik - GroBer Obstspief mit saisonalen Friichten [vegan]




Business Breakfast Buffet

Business Breakfast Buffet

Bagel [Breakfast] - mit Frischkase, Bacon, Riihrei, Paprikawiirfel & Kresse

Knusperbratchen [Wurst] - halbes Brdtchen mit versch. Sorten Belag [z.b. Salami, Pute, Serrano]
Knusperbrdtchen [Kase] - halbes Bratchen mit versch. Sorten Belag [z.B. Gouda, Frischkase, Brie] [vegetarisch]
Knusperjoghurt - Naturjoghurt mit Knuspermiisli & Friichten [vegetarisch]

Kdse-Mix - mit Gouda-, Camembert- & Tomate-Mozzarella-Spiefien [3 Teile pro Person] [vegetarisch]
Obstplatte - geschnittenes Obst wie .B. Ananas, Kiwi, Erdbeeren, Weintrauben, Himbeeren [vegan]

Blueberry Muffin ~ Double Chocolate Muffin [vegetarisch] - bitte Auswahl mitteilen

9 Teile pro Person
Buffet ab 10 Personen
o ArtNr: 20074

21.00 € pro Person, Nettopreis /
24.99 € inkl. 19% MwSt.

Anrichtung

Unser Fingerfood wird auf Palmblatt- Einwegplatten angerichtet & in nachhaltigen
Kartons verpackt. Auf Wunsch ist Porzellangeschirr moglich.




Business Lunch Buffet

Business Lunch Buffet

Tomatensuppe mit fruchtigen Tomatenstiickchen & frischem Basilikum [vegan] ~ Kase-Lauch-Suppe mit gemischtem

Hackfleisch, Schmelzkase & Porree - bitte Auswahl mitteilen

Baguettebrot - helles, franzdsisches Baguette [geschnitten] [vegetarisch]

Wrap-Mix, verschiedene Wraps [Kase*, Indi, Roastbeef & Hawaii] - ein Wrap pro Person [vegetarisch*]

Asia-Mix, mit HahnchenspieBen, NudelspieBen**, Friihlingsrollen* & frittierte Garnelen [4 Teile pro.P. [vegan**] [vegetarisch*|
Salathecher [Wildkrauter] - Wildkréuter, getr. Tomaten, Oliven, Orangendressing & Parmesan [vegetarisch]
Blechkuchenhappchen - verschiedene Sorten, von unserem Traditionshécker [vegetarisch]

9 Teile pro Person
Buffet ab 10 Personen
e ArtNr: 20076

20.90 € pro Person, Nettopreis /
24.87 € inkl. 19% MwSt.

Anrichtung

Lieferungen mit warmen Speisen werden auf Mehrweggeschirr angerichtet. Die warmen
Speisen erhalten Sie im Chafing Dish bzw. Im Suppentopf [Stromanschluss bendtigt].




Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen. Wahlen Sie die entsprechenden Mengen
aus der neben stehenden Liste [Seite 6] aus.

Rustikales Buffet

4 Vorspeisen

2 Braten

3 Salate

Wagenrad - mit gemischten Brotchen [vegetarisch]

Rote Griitze - fruchtige Griitze mit Waldbeeren & Vanillesauce [vegetarisch]
Schokoladenpudding - mit Sahne verfeinert & Vanillesauce [vegetarisch]

4 Vorspeisen + ca. 250g Braten + ca. 200g Salat + 1 Dessert pro Person
Buffet ab 10 Personen
e ArtNr: 20075

2590 € pro Person, Nettopreis /
30.82 € inkl. 19% MwSt.

Anrichtung

Lieferungen mit warmen Speisen werden auf Mehrweggeschirr angerichtet. Die warmen
Speisen erhalten Sie im Chafing Dish.




Rustikales Buffet / frex [l

Vorspeisen

o Spinat-Lachs-Rdllchen - Crepes Réllchen mit Spinat, gefiiltt mit Frischkase & Raucherlachs
O Bouletten-Tomaten-Spiefl mit je 2 kleinen Bouletten & Cherrytomaten

O Tomaten-Mozzarella-Spief mit je 3 Cherrytomaten & Mozzarellakiigelchen [vegetarisch]

o Camembert-Frucht-SpieB - Camembertecke mit einer Beerenfrucht [vegetarisch]

O Gouda-Trauben-Spief - Goudawiirfel mit heller oder dunkler Weintraube [vegetarisch]

O Partyboulette mit Senftupfer & saurer Gurke

O Asiatischer HahnchenspieB mit wiirziger Marinade

Braten

O Kasselerbraten, geschnitten in herzhaftem Bratensud

O Krustenbraten, geschnitten in herzhaftem Bratensud

O Mutzenbraten - Schweinekamm, ummantelt mit Senf & Gewiirzen, geschnitten in herzhaftem Bratensud
O Fleischkase, gebacken & am Stiick

o Hahnchenbrustmedaillon mit Ananas & Kése iiberbacken

Salate

o Kartoffelsalat [klassisch] mit Pellkartoffeln, Mayonnaise, Fleischwurst, sauren Gurken & Apfeln

O Kartoffelsalat [mediterran] mit Drillingen, Oliven, Rucola, getrockneten Tomaten, Schafskase & Olivendl [vegetarisch]
O Nudelsalat [klassisch] mit Fleischwurst, Erbsen, Mais, gekochtem Ei, Senf & Joghurt

O Nudelsalat [Pesto] mit Penne, Paprika, getrockneten Tomaten, roten Zwiebeln, Bérlauchpesto & Olivendl [vegetarisch]
O Tomatensalat mit Cherrytomaten, roten Zwiebeln, Olivendl, Kresse & gestoBenem Pfeffer [vegan]

o Griechischer Salat mit Salatherzen, Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln, dunklen Oliven & Feta [vegetarisch]
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Mediterrane Buffets / flex

Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen. Je nach Buffetauswahl kdnnen Sie sich
die entsprechende Anzahl an Speisen aus der neben stehenden Liste [Seite 8]

auswahlen.

Mediterranes Buffet 1

2 Sorten Fingerfood
Griechischer Salat [ca. 80g p.P]
1 Hauptgericht [ca. 250g p.P]

1 Beilage [ca. 150g p.P]
Ciabattabrot & Schafskasecreme
1 Dessert

e 3 Teile pro Person + Mengenangabe
e Buffet ab 10 Personen
e ArtNr: 20008

Mediterranes Buffet 2

4 Sorten Fingerfood
Griechischer Salat [ca. 80g p.P]
2 kalte Spezialitaten [ca. 80g p.P]
2 Hauptgerichte [ca. 300g p.P]

2 Beilagen [ca. 200g p.P]
Ciabattabrot & Schafskasecreme
1 Dessert

3 Teile pro Person + Mengenangabe

Buffet ah 10 Personen
Art.Nr: 20009

Mediterranes Buffet 3

3 Sorten Fingerfood
Griechischer Salat [ca. 80g p.P]
3 kalte Spezialitaten [ca. 80g p.P]
3 Hauptgerichte [ca. 300g p.P]

3 Beilagen [ca. 200g p.P]
Ciabattabrot & Schafskasecreme
2 verschiedene Desserts

6 Teile pro Person + Mengenangabe

Buffet ab 30 Personen
Art.Nr: 20010

24.00 € pro Person, Nettopreis / 31.00 € pro Person, Nettopreis / 34.00 € pro Person, Nettopreis /
28.56 € inkl. 19% MwSt. 36.89 € inkl. 19% MwSt. 40.46 € inkl. 19% MwSt.

Anrichtung

Sie erhalten die jeweils angegebene Menge an Teile. Jede Person erhalt je Sorte ein Stlck.
Bei Hauptspeisen & Beilagen erhalt jede Person die angegebene Menge (Mischkalkulation).




Mediterrane Buffets / fiex Il

Fingerfood

o Spinat-Lachs-Rdllchen - Crepes Réllchen mit Spinat, gefiiltt mit Frischkase & Raucherlachs
O Bouletten-Tomaten-Spief mit je 2 kleinen Bouletten & Cherrytomaten

O Tomaten-Mozzarella-Spief mit je 3 Cherrytomaten & Mozzarellakiigelchen [vegetarisch]

o Camembert-Frucht-SpieB - Camembertecke mit einer Beerenfrucht [vegetarisch]

O Gouda-Trauben-Spief - Goudawiirfel mit heller oder dunkler Weintraube [vegetarisch]

O Bruschetta - gerdstetes Brot mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch & Basilikum [vegetarisch]

O Asiatischer HahnchenspieB mit wiirziger Marinade

o Falafelbéllchen - Ballchen aus Kichererbsen & Bulgur , dazu Dip [vegan]

O Asiatischer Nudelspiefi - Glasnudeln aufgespieBt mit fruchtiger siifi-sauer Sauce [vegan]

Kalte Spezialitaten

o Carpaccio vom Rind - Hauchdiinnes Rinderfilet mit Ruccola, Zwiebeln, Kapern, Olivendl & Parmesan

O Vitello Tonnato - Diinne Kalbsfleischstreifen an einer Thunfischsauce mit Kapernapfel & Zitrone

o Pollo Tonnato - Diinne Putenfleischstreifen an einer Mango-Thunfischsauce mit Orangenfilets & Walniisse

O ltalienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, garniert mit Basilikum, Olivendl & gestoBenem Pfeffer [vegetarisch]
O Réucherlachs - mit Kapernapfel, roten Zwiebeln, Dill, Zitrone & Meerrettich

O Antipasti - mit Oliven, Peperoni, getrockneten Tomaten, mariniertem Feta und weiterem, eingelegtem Gemiise

Hauptgerichte

O Saltimbocca alla Romana - Kalbsschnitzel mit Parmaschinken & Salbei, in feinem WeiBweinsud

O Kalbsgeschnetzeltes - mit feinem Kalbsfleisch, Champignons & Weiwein, in einer hellen Rahmsauce [vegetarisch]

o Dreierlei Hahnchen - Medaillons “Natur”, “Caprese”, & “Hawaii” auf einem mediterranem Gemiisebett

O Lachsfilet - auf Blattspinat, mit leichtem Krauterrahm

O Mediterrane Gemiisepfanne - mit Drillinge, Charlotten, Paprika, Tomaten, Zucchini im leichtem Tomatensud [vegan]

o Gemiisecurry - mit Mahren, Lauch, zucchini, Bohnen, Champignons, Brokkoli, Zwiebeln, Knoblauch, Curry, Cashewniisse &
Kokosnussmilch [vegan]

O Lasagne “Bolognese™ - mit Rinderhackfleisch, Knoblauch, Parmesan & Mozzarella

O Polpette - Fleischballchen aus gemischtem Hackfleisch mit Babyspinat, Tomatensugo & Mozzarella iiberbacken

Beilagen

o Langkornreis [vegan]

O Kartoffelgratin [vegetarisch]

O Kartoffelgratin “Rustico” - mit Speck, Zwiebeln & wiirzigem Kase iiberbacken

O Rosmarinkartoffeln [mit Schale], geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch [vegan]

O Sommergemiise - mit Erbsen, Bohnen, Blumenkohl & Mdhren [vegetarisch]

O Prinzesshohnen - mit Zwiebeln & angeschwitzten Cherrytomaten [vegetarisch]

O Ratatouille - mit Zucchini, Aubergine, Tomaten, Paprika, Knoblauch & Thymian, im leichtem Tomatensud [vegan]

Desserts

O Panna Cotta - Sahnige Panna Cotta mit einem fruchtigem Erdbeerspiegel [vegetarisch]

o Tiramisu Creme - mit feinem Loffelbiskuit, Kaffee, Amaretto & Kakao [Alkohol] [vegetarisch]
0O Mandarinen Quark - Fruchtiger Quark mit feinen Mandarinenstiickchen [vegetarisch]

O Stracciatella Fruchtquark - Fruchtiger Quark mit feinen Schokoraspeln [vegetarisch]

o Creme briilée mit Zucker karamellisiert [vegetarisch]

O Obstsalat auf Vanillecreme [vegetarisch]



Schlemmer Buffet 1

2 kalte Spezialitaten [ca. 80g p.P]

2 Salate [ca. 150g p.P]

1 Hauptgericht [ca. 250g p.P]

2 Beilagen [ca. 250 p.P]

Gemischte Brotauswahl mit Butter &
Schmalz

2 verschiedene Desserts [ca. 80g p.P]

wie Mengenangabe
Buffet ab 10 Personen
Art.Nr- 20011

24.00 € pro Person, Nettopreis /
28.56 € inkl. 19% MwSt.

Anrichtung

Schlemmer Buffet 2

3 kalte Spezialitaten [ca. 80g p.P]

3 Salate [ca. 200g p.P]

2 Hauptgerichte [ca. 250g p.P]

3 Beilagen [ca. 250g p.P]

Gemischte Brotauswahl mit Butter &
Schmalz

2 verschiedene Desserts [ca. 80g p.P]

wie Mengenangabe
Buffet ab 20 Personen
Art.Nr- 20012

28.00 € pro Person, Nettopreis /
33.32 €inkl. 19% MwsSt.

Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen. Je nach Buffetauswahl kdnnen Sie sich
die entsprechende Anzahl an Speisen aus der neben stehenden Liste [Seite 10]
auswahlen.

Schlemmer Buffet 3

4 kalte Spezialitaten [ca. 80g p.P]

4 Salate [ca. 200g p.P]

3 Hauptgerichte [ca. 250g p.P]

4 Beilagen [ca. 250g p.P]

Gemischte Brotauswahl mit Butter &
Schmalz

3 verschiedene Desserts [ca. 80g p.P]

wie Mengenangabe
Buffet ab 30 Personen
Art.Nr- 20013

29.00 € pro Person, Nettopreis /
34.51 € inkl. 19% MwsSt.

Sie erhalten die jeweils angegebene Menge pro Person (Mischkalkulation).




Schlemmerbuffets / flex |

Kalte Spezialitaten

o Hackepeter - garniert mit Zwiebeln, sauren Giirkchen, Petersilie & gestoBenem Pfeffer

O Wurst Arrangement - mit Schinken- & Salami- Spezialitaten, garniert mit Oliven & Feigen

0 Kase Arrangement - mit versch. Sorten Weichkase & Hartkase, Kracker, Friichten & Niissen [vegetarisch]

O Réucherlachs - mit Kapernapfel, roten Zwiebeln, Dill, Zitrone & Meerrettich

O Antipasti - mit Oliven, Peperoni, getrockneten Tomaten, mariniertem Feta und weiterem, eingelegtem Gemiise

0 Vitello Tonnato - Diinne Kalbsfleischstreifen an einer Thunfischsauce mit Kapernapfel & Zitrone

0 Dreierlei Gurken - mit Cornichons, Senfgurken & Knoblauchgurken

O Rollmdpse - garniert mit Zwiebeln & sauren Gurken

O ltalienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, garniert mit Basilikum, Olivendl & gestoBenem Pfeffer [vegetarisch]

Salate

o Kartoffelsalat [klassisch] mit Pellkartoffeln, Mayonnaise, Fleischwurst, sauren Gurken & Apfeln

O Gefliigelsalat - mit Hahnchenbrust, Mandarinen, Ananas, Spargel & Champignons

O Nudelsalat [klassisch] mit Fleischwurst, Erbsen, Mais, gekochtem Ei, Senf & Joghurt

O Nudelsalat [Pesto] mit Penne, Paprika, getrockneten Tomaten, roten Zwiebeln, Barlauchpesto & Olivendl [vegetarisch]
O Tomatensalat mit Cherrytomaten, roten Zwiebeln, Olivendl, Kresse & gestofienem Pfeffer [vegan]

O Gurkensalat - mit Essig, dl, Zwiebeln & Krauter [vegan]

o Bohnensalat - mit griinen Bohnen, Essig, 0L, zwiebeln & Kriuter [vegan]

o Griechischer Salat mit Salatherzen, Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln, dunklen Oliven & Feta [vegetarisch]

Hauptgerichte

O Sahnegeschnetzeltes - mit Schweinefleisch, Champignons, Weifiwein & Sahnerahm

O Kasselerbraten - geschnitten in herzhafter Bratensauce

O Krustenbraten - geschnitten in herzhafter Bratensauce

O Mutzenbraten - Schweinekamm, ummantelt mit Senf & Gewiirzen, geschnitten in herzhaftem Bratensud
O Mediterrane Gemiisepfanne - mit Drillinge, Charlotten, Paprika, Tomaten, Zucchini im leichtem Tomatensud [vegan]
O Lachsfilet - auf Blattspinat, mit leichtem Krauterrahm

0 Medaillonpfanne - je 1 Medaillon vom Rinderfilet, Schweinefilet & Hiihnchenbrustfilet, Pfefferrahmsauce
o Schweinemedaillons in Champignonrahmsauce

O Rinderroulade - gefiillt mit Senf, Zwiebeln, Speck & sauren Gurken

O Frikassee - mit feinem Hiihnerfleisch, Spargelspitzen, Hackbéllchen, Champignons & Kapern

O Partyplatte - je 1 Partyboulette, Partyschnitzel, Hahnchenunterkeule

Beilagen

O Petersilienkartoffeln [vegetarisch]

O Kartoffelgratin [vegetarisch]

o Kartoffelklofe - mit brauner Butter iiberzogen

o Langkornreis [vegan]

O Rosmarinkartoffeln [mit Schale], geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch [vegan]

O Sommergemiise - mit Erbsen, Bohnen, Blumenkohl & Mahren [vegetarisch]

O Dreierlei Rdaschen - mit Brokkoli, Blumenkohl, Romanesco & brauner Butter [vegetarisch]
o Apfelrotkohl - verfeinert mit Apfeln

o Sauerkraut - mit Speck & Kiimmel

o Rahmchampignons - in Sahnerahm, mit Weilwein & Krauter [vegetarisch]

Desserts

O Rote Griitze mit Waldbeeren & Vanillesauce [vegetarisch]

o Schokoladenpudding mit Sahne verfeinert & Vanillesauce [vegetarisch]

o Mandarinen Quark - Fruchtiger Quark mit feinen Mandarinenstiickchen [vegetarisch]
O Stracciatella Fruchtquark mit feinen Schokoraspeln [vegetarisch]

O Obstsalat auf Vanillecreme [vegetarisch]






