WWW.AMADO-EVENTCATERING.DE

KATALOG

Weihnachtsfeier 2026

Gultig vom 02.11.2026 - 22.12.2026
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01 Fingerfood Buffet [Weihnachten]
02 Wintermenu 1
03 Wintermenu 2
04 Schlemmer Buffet [Weihnachten]
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Unsere Buffets fUr Ihre Weihnachtsfeier sind je nach Verfugbarkeit
buchbar vom 02.11.2026 bis zum 22.12.2026. Angebote fur die
Weihnachtsfeiertage kédnnen Sie in unserem Katalog
“Weihnachten 2026" einsehen.

Allergene

Informationen zu Allergenen erhalten Sie jeweils zu den einzelnen
Produkten in unserem Produktkatalog [Speisen] oder auf Anfrage.
Bei der Angebotserstellung werden die Allergene ebenfalls
ausgewiesen.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Verfugbarkeit

1.Unter www.amado-eventcatering.de/verflgbarkeit-prifen kénnen Sie e —
einsehen, ob eine Lieferung an Ihrem Wunschtermin méglich ist. 000 9

2.Senden Sie uns eine Anfrage Uber unser Anfrageformular unter 8 8 g
www.amado-eventcatering.de/kontakt.

3.Senden sie uns eine WhatsApp Nachricht unter 0156 787 372 14. — ==

Bestellanfrage
cee Um lhnen ein detailliertes Angebot erstellen zu kdnnen, bendtigen wir
N relevante Angaben von Ihnen. FUr einen unkomplizierten und

schnellen Vorgang empfehlen wir daher die Bestellanfrage Uber

1. Anfrageformular unter www.amado-eventcatering.de/kontakt
2.0nlineshop unter www.amado-eventcatering.de/shop-home

Bei beiden Varianten erhalten Sie von uns ein detailliertes,
unverbindliches Angebot.

Lieferung & Abholung S
1.Lieferungen & Abholungen bereits ab einen Warenwert von 80€ / Netto. —
2.Lieferungen & Abholungen je nach Verflugbarkeit von Montag-Sonntag e

zwischen 06.00 & 22.00 Uhr .

3.Lieferkosten richten sich nach der Entfernung und werden individuell berechnet.

Zahlungsarten & Mehrwertsteuer

1.Barzahlung (bei Lieferung)
2. EC oder Kreditkarte (bei Lieferung)
3. Rechnung (gewerblich & auf Anfrage)

Ab den 01.01.2026 gelten folgende Steuersatze:

- Lieferungen von ausschlieBlich Speisen: 7% MwsSt.
- Lieferungen von ausschlieBlich Speisen & Getréinken: 7% & 19% MwsSt.
- Lieferungen inkl. Equipment (Geschirr, Glaser, Tische usw.): 19% MwsSt.
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Art.Nr: 20032

o Buffet ab 10 Personen
« 8 Teile pro Person

Empfohlen fur weihnachtliche
Veranstaltungen mit kurzer
Aufenthaltsdauer.

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des
Buffets und nicht austauschbar.
23.00 €/ Netto

« Baguetteschnittchen mit Salat, Franzdsischer Entenbrust & Preiselbeer-Gelee
« Baguetteschnittchen mit Salat, Blauschimmel-Weichkdse & Feigensenf -

« Crepes Réllchen mit Spinat, gefullt mit Frischkése & Réucherlachs

« Mini Blatterteig Pastete- gefullt mit Feta-Wallnuss-Dill-Creme -

« Kdurbisfalafel mit veganem Cream Dip

« gebackene Pflaume im Speckmantel

« Apfel-Mandel-Tartlet

« Mini-Winterschnecke mit Haselnussfullung
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Art.Nr: 20030

« MenU ab 10 Personen

Empfohlen fur weihnachtliche
Veranstaltungen, zum
Abendessen.

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des

MenUs und nicht austauschbar.
36.00 €/ Netto

« Laugenkonfekt mit Walnuss- & Tomatenkdsecreme -
« Wintersalat mit Feldsalat, Granatapfel, Orange, Ziegenkdse & Honig-Senf-Dressing -
« Knusprige Gansekeule mit feiner Gefligelsauce

« Apfelrotkohl verfeinert mit frischen Apfeln § Schmalz

« Grunkohl, deftig, nach Art des Hauses

« KartoffelkléBe mit Semmelbrdsel (Pflanzencreme) Uberzogen (2 KléBe pro Portion) -

« Grunkohlauflauf mit Kartoffeln, Griinkohl, getr. Tomaten & Feta

« Rocher®-Mousse mit heller & dunkler Mousse, Rocher® & Krokant
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Art.Nr: 20031

« MenU ab 10 Personen

Empfohlen fur weihnachtliche
Veranstaltungen, zum
Abendessen.

29.00 €/ Netto

« Laugenkonfekt mit Walnuss- & Tomatenkdsecreme -
« Knusprige Entenkeule mit feiner Geflligelsauce
« Apfelrotkohl verfeinert mit frischen Apfeln § Schmalz

« Grunkohl, deftig, nach Art des Hauses

« KartoffelkléBe mit Semmelbrdsel (Pflanzencreme) Uberzogen (2 KléBe pro Portion) -
« Rocher®-Mousse mit heller & dunkler Mousse, Rocher® & Krokant
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Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des
MenuUs und nicht austauschbar.



Art.Nr: 20033

o Buffet ab 30 Personen

Empfohlen fur weihnachtliche
Veranstaltungen, zum
Abendessen.

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des
Buffets und nicht austauschbar.
41.00 €/ Netto

« Pollo Tonnato - Diinne Putenfleischstreifen an einer Mango-Thunfischsauce, mit Orangenfilets & WalnUssen
« [talienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, garniert mit Basilikum, Olivendl & gestoBenem Pfeffer -

« Kdse Arrangement - mit versch. Sorten Weichkdase & Hartkése, Kracker, Frichten & Nussen -

« Wintersalat mit Feldsalat, Granatapfel, Orange, Ziegenkdse & Honig-Senf-Dressing -

« Winterlicher Kartoffelsalat mit Pellkartoffeln, Ei, roten Apfeln, Lauch, Mayonnaise § Bacon Croutons

« Gnocchisalat mit Pesto, Rucola, Pinienkernen, Cherrytomaten & Mozzarella -

« Knusprige Gansekeule mit feiner Gefligelsauce

« Lachsfilet auf Blattspinat mit leichtem Kréuterrahm

« Rosenkohl-Schupfnudel-Pfanne mit gerésteten Schupfnudeln, Rosenkohl, Raclettekése & Haselntsse -
« Apfelrotkohl verfeinert mit frischen Apfeln § Schmalz

« Grunkohl, deftig, nach Art des Hauses

« KartoffelkléBe mit Semmelbrdsel (Pflanzencreme) tberzogen (2 KléBe pro Portion) -

« Kartoffelgratin - Kartoffelscheiben in feinem Rahm gebacken -

« Gemischte *“Brotauswahl mit Walnuss- & Tomatenkdsecreme -

« Rocher®-Mousse mit heller & dunkler Mousse, Rocher® & Krokant

« Pistazienpudding mit einem feinen Himbeerspiegel & gehackten Pistazien, hergestellt mit Mandelmilch -
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www.amado-eventcatering.de



