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Was sind flex Buffets? Bei diesen Buffets haben Sie die Möglichkeit, sich innerhalb der vorgegeben Kategorien,
eine bestimmte Anzahl an Speisen selbst auszusuchen. Somit sind unsere Buffets noch flexibler und individueller und
passen sich somit Ihren Wünschen an.
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Allergene
Informationen zu Allergenen erhalten Sie jeweils zu den einzelnen Produkten in unserem Produktkatalog [Speisen]
oder auf Anfrage. Bei der Angebotserstellung werden die Allergene ebenfalls ausgewiesen.



1. Unter www.amado-eventcatering.de/verfügbarkeit-prüfen können Sie einsehen, ob eine Lieferung an
Ihrem Wunschtermin möglich ist.

2. Senden Sie uns eine Anfrage über unser Anfrageformular unter www.amado-eventcatering.de/kontakt.
3. Kontaktieren sie uns telefonisch von Montag-Freitag, zwischen 09.00 & 16.00 Uhr unter 03379 366 98 66.
4. Senden sie uns eine WhatsApp Nachricht unter 0156 787 372 14.

Um Ihnen ein detailliertes Angebot erstellen zu können, benötigen wir relevante Angaben von Ihnen. Für einen
unkomplizierten und schnellen Vorgang empfehlen wir daher die Bestellanfrage über
1. Anfrageformular unter www.amado-eventcatering.de/kontakt
2. Onlineshop unter www.amado-eventcatering.de/shop-home

Bei beiden Varianten erhalten Sie von uns ein detailliertes, unverbindliches Angebot.

Verfügbarkeit

Bestellanfrage

https://www.amado-eventcatering.de/verf%C3%BCgbarkeit-pr%C3%BCfen
https://www.amado-eventcatering.de/kontakt
https://www.amado-eventcatering.de/kontakt
https://www.amado-eventcatering.de/shop-home


Lieferung & Abholung

Zahlungsarten

1. Lieferungen & Abholungen bereits ab einen Warenwert von 80€ / Netto.
2. Lieferungen & Abholungen je nach Verfügbarkeit von Montag-Sonntag zwischen 06.00 & 22.00 Uhr .
3. Lieferkosten richten sich nach der Entfernung und werden individuell berechnet.



Stellen Sie sich Ihr eigenes BBQ Buffet zusammen. Wählen Sie die entsprechenden
Mengen aus der neben stehenden Liste [Seite 2] aus.

• 3 verschiedene kalte Spezialitäten
• 4 verschiedene Salate
• 4 Sorten Fleisch
• 4 verschiedene Beilagen
• Gemischte Brotauswahl [fester Bestandteil des Buffets]
• Tomatenbutter & Kräuterbutter [fester Bestandteil des Buffets]
• Grillsaucen & Dips [fester Bestandteil des Buffets]
• 2 Sorten Desserts

BBQ Buffet

BBQ Buffet / flex01

• Inkl. Geschirr, Zubehör, Grillpersonal [ca. 4 Stunden] & Grills
• Buffet ab 30 Personen
• Art.Nr: 20048

480 € Grundpreis für Equipment & Personal, Nettopreis /
571.20 € inkl. 19%MwSt.

26.90 € pro Person, Nettopreis /
32.01 € inkl. 19%MwSt.

Berechnung für Kinder
Kinder unter 3 Jahren werden in die Berechnung nicht mit einbezogen. Für Kinder ab 3
bis 12 Jahren berechnen wir den halben Preis.



BBQ Buffet / flex 02

Kalte Spezialitäten
Vitello Tonnato - Dünne Kalbsfleischstreifen an einer Thunfischsauce, mit Kapernäpfel & Zitrone
Pollo Tonnato - Dünne Putenfleischstreifen an einer Mango-Thunfischsauce mit Orangenfilets & Walnüsse
Italienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, mit Pesto & gestoßenem Pfeffer
Räucherlachs - mit Kapernäpfel, roten Zwiebeln, Dill, Zitrone & Meerrettich
Antipasti - mit Oliven, Peperoni, getr. Tomaten, Champignons, gefüllten Tomaten, mariniertem Feta usw.
Käsearrangement - mit verschiedenen Sorten Weichkäse & Hartkäse am Stück, garniert mit Früchten & Cracker

Salate
Süßkartoffelsalat - mit Knoblauch, Bohnen, Tomaten, Rucola, Frühlingszwiebeln & Parmesan [vegetarisch]
Reissalat - mit Tomaten, Zucchini, Paprika, Knoblauch, Basilikum, Essig & Olivenöl [vegan]
Kartoffelsalat [klassisch] mit Pellkartoffeln, Mayonnaise, Fleischwurst, sauren Gurken & Äpfeln
Kartoffelsalat [mediterran] mit Drillingen, Oliven, Rucola, getrockneten Tomaten, Schafskäse & Olivenöl [vegetarisch]
Nudelsalat [klassisch] mit Fleischwurst, Erbsen, Mais, gekochtem Ei, Senf & Joghurt
Nudelsalat [Pesto] mit Penne, Paprika, getrockneten Tomaten, roten Zwiebeln, Bärlauchpesto & Olivenöl [vegetarisch]
Wildkräutersalat - mit Wildkräuter, getrockneten tomaten, rote Zwiebeln, Bärlauchpesto & Olivenöl [vegetarisch]
Feldsalat - mit separaten Toppings (Oliven, Feta, getr. Tomaten, Cherrytomaten, Salatgurke, Croutons, Hähnchenstreifen & Dressing
Tomatensalat mit Cherrytomaten, roten Zwiebeln, Olivenöl, Kresse & gestoßenem Pfeffer [vegan]
Bohnensalat - mit grünen Bohnen, Essig, Öl, Zwiebeln & Kräutern [vegan]
Griechischer Salat mit Salatherzen, Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln, dunklen Oliven & Feta [vegetarisch]

Fleisch vom Grill
Bratwurstmix - vom Schwein, Rind & Geflügel
Hähnchensteaks - mit würziger Marinade
Schweinenackensteaks - mit würziger Marinade
Hähnchenunterkeulen - mit Paprikamarinade
Rinderfiletmedaillons - mit Rotwein-Senf-Marinade
Spare Ribs - mit BBQ-Honig-Marinade

Warme Beilagen vom Grill oder aus der Pfanne
Kartoffelspieß - mit Drillinge, feinem Speck & Kräutermarinade
Süßkartoffelscheiben - mit Kräutermarinade [vegan]
Maiskolben - in dicken Scheiben, mit Kräutermarinade [vegan]
Rosmarinkartoffeln - [mit Schale] geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch [vegan]
Ratatouille - mit Zucchini, Aubergine, Tomate, Paprika, & Knoblauch & Thymian [vegan]
Grüner Spargel - im Baconmantel [saisonal verfügbar]
Gemüsespieß - mit Paprika, Zwiebel, Zucchini & Champignon [vegan]

Desserts
Erdbeer Panna Cotta - mit frischen Erdbeeren & Fruchtsauce [saisonal verfügbar] [vegetarisch]
Mango Panna Cotta - mit frischer Mango & Fruchtsauce [vegetarisch]
Obstsalat - mit saisonalen Fru´chten [vegan]
Obstplatte - mit saisonalen Fru´chten [vegan]
Tiramisu-Creme - mit Löffelbiskuit [mit Alkohol]
Schokoladenpudding - mit Sahne verfeinert, mit Vanillesauce [vegetarisch]
Mandarinen Quark mit feinen Mandarinenstückchen



Wir bereiten alle Gänge nacheinander zu (Vorspeisen, Hauptspeisen, Desserts). Alle
zubereiteten Speisen bleiben selbstverständlich bis zum Ende vorhanden.

• 5 verschiedene Vorspeisen
• 5 verschiedene Hauptgerichte
• 4 verschiedene Beilagen
• 3 verschiedene Desserts

BBQ 3-Gänge Menü

BBQ 3-Gänge Menü03

• Inkl. Geschirr, Zubehör, Grillpersonal [ca. 4-5 Stunden] & Grills
• Buffet ab 30 Personen
• Art.Nr: 20049

480 € Grundpreis für Equipment & Personal, Nettopreis /
571.20 € inkl. 19%MwSt.

33.00 € pro Person, Nettopreis /
39.27 € inkl. 19%MwSt.

Berechnung für Kinder
Kinder unter 3 Jahren werden in die Berechnung nicht mit einbezogen. Für Kinder ab 3
bis 12 Jahren berechnen wir den halben Preis.



BBQ 3-Gänge Menü 04

Vorspeisen [1. Gang]
• Flammkuchen vom Grill, auf Wunsch auch vegetarisch
• Bruschetta mit Tomaten, Knoblauch & Basilikum
• Salatbuffet - verschiedene Sorten Salat & Toppings
• Gegrillte Feige mit Ziegenkäse & Feigenmarmelade
• Brotbuffet mit Schafskäsecremes

Hauptspeisen & Beilagen [2. Gang]
• Spare Ribs - mit BBQ-Honig-Marinade
• Curry-Hähnchen-Ananas-Spieß
• Lachs-Gemüse-Spieß
• Rinderfiletmedaillons - mit Rotwein-Senf-Marinade (auf Wunsch auch Natur)
• Würstchenbuffet - verschiedene Würstchen vom Schwein, Rind & Geflügel
• Süßkartoffelscheiben - mit Kräutermarinade [vegan]
• Rosmarinkartoffeln - [mit Schale] geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch [vegan]
• Grüner Spargel - im Baconmantel [saisonal verfügbar]
• Gegrilltes, mariniertes Gemüse [vegan]

Desserts [3. Gang]
• Gegrillte Ananas mit Vanilleeis [vegetarisch]
• Lava Cake - Schokokuchen mit einem flüssigen Kern, vom Grill [vegetarisch]
• Rote Grütze mit Vanillesauce [vegetarisch]



Wir bereiten die Burger nach Ihren Wünschen zu. Dazu steht Ihnen eine Auswahl an
Toppings zur Verfügung.

• Gemischtes Salat Buffet
• Burger mit Toppings nach Wahl [Rind, Hähnchen, vegetarisch & vegan möglich] 2-3 Burger pro Person
• Brotauswahl mit Schafskäsecremes
• 2 verschiedene Desserts
•

Burger Buffet

Burger Buffet05

• Inkl. Geschirr, Zubehör, Grillpersonal [ca. 4-5 Stunden] & Grills
• Buffet ab 30 Personen
• Art.Nr: 20050

480 € Grundpreis für Equipment & Personal, Nettopreis /
571.20 € inkl. 19%MwSt.

22.90 € pro Person, Nettopreis /
27.25 € inkl. 19%MwSt.

Berechnung für Kinder
Kinder unter 3 Jahren werden in die Berechnung nicht mit einbezogen. Für Kinder ab 3
bis 12 Jahren berechnen wir den halben Preis.



Burger Buffet 06

Vorspeisen
• Gemischtes Salatbuffet mit verschiedenen Sorten Salat, Toppings & Dressings [vegetarisch]
• Gemischte Brotauswahl mit verschiedenen Sorten Schafscäsecremes

Burger
• Beefburger mit Toppings nach Wahl
• Hähnchenburger mit feinem Hähnchenbrustfilet & Toppings nach Wahl
• Auf Wunsch: vegetarischer Burger mit gegrilltem Gemüse, Feta & Pesto [vegetarisch]
• Auf Wunsch: veganer Burger mit gegrilltem Gemüse & Pesto [vegan]

Desserts
• Gegrillte Ananas mit Vanilleeis [vegetarisch]
• Lemon Cake - feine Limettencreme mit Vollkornkeksboden [vegetarisch]



•

Ergänzungen zu den BBQ Buffets Ab 10 Stück je Sorte07

Gegrillter Feta
Feta in der Grillschale, mit
Knoblauchöl, Olivenöl, dunklen
Oliven, Kräutern &
Cherrytomaten

Art.Nr: 80021
Allergene:g
Ernährung: vegetarisch

03.50 € Nettopreis / 04.17 € inkl. 19%MwSt.

Gegrillter Camembert
Panierter Camembert vomGrill
mit Preiselbeerdip

Art.Nr: 80037
Allergene:acg
Ernährung: vegetarisch

03.50 € Nettopreis / 04.17 € inkl. 19%MwSt.

Grillfackel
Mit mariniertem Schweinebauch

Art.Nr: 80029
Allergene:l
Ernährung: -

03.50 € Nettopreis / 04.17 € inkl. 19%MwSt.

Großer Garnelenspieß
Spießmit 5 marinierten Garnelen,
dazu Cocktaildip

Art.Nr: 12022-2
Allergene:cdg
Ernährung: -

03.90 € Nettopreis / 04.64 € inkl. 19%MwSt.

Lachsfilet
Auf mediterranemGemüsebett,
mit Weißwein, Limettensaft &
Knoblauch

Art.Nr: 80031
Allergene:d
Ernährung:

13.90 € Nettopreis / 16.54 € inkl. 19%MwSt.






