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Menü [Gänsekeule]

Menü [Entenkeule]

Menü [Gänsebrust]

Menü [Entenbrust]

Menü [Rinderroulade]

Menü [Grünkohlauflauf]
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Die Bestellung dieser Speisen ohne Mindestbestellmengen ist nur

zum 23.12.26 & 24.12.26 (bis 14.00 Uhr) möglich. Eine Bestellung

von warmen Speisen an diesen Tagen ist nicht möglich. Speisen

aus anderen Produktkatalogen sind an diesen Tagen ebenfalls

nicht möglich. Am 25.12.26 und 26.12.26 haben wir geschlossen. 

Allergene
Informationen zu Allergenen erhalten Sie jeweils zu den einzelnen

Produkten in unserem Produktkatalog [Speisen] oder auf Anfrage.

Bei der Angebotserstellung werden die Allergene ebenfalls

ausgewiesen. 



Bestellanfrage

Um Ihnen ein detailliertes Angebot erstellen zu können, benötigen wir

relevante Angaben von Ihnen. Für einen unkomplizierten und

schnellen Vorgang empfehlen wir daher die Bestellanfrage über 

1.Anfrageformular unter www.amado-eventcatering.de/kontakt 

2.Onlineshop unter www.amado-eventcatering.de/shop-home 

Bei beiden Varianten erhalten Sie von uns ein detailliertes,

unverbindliches Angebot. 

ALLGEMEINE INFORMATIONEN
Verfügbarkeit

1.Unter www.amado-eventcatering.de/verfügbarkeit-prüfen können Sie

einsehen, ob eine Lieferung an Ihrem Wunschtermin möglich ist. 

2.Senden Sie uns eine Anfrage über unser Anfrageformular unter

www.amado-eventcatering.de/kontakt. 

3.Senden sie uns eine WhatsApp Nachricht unter 0156 787 372 14. 

Lieferung & Abholung

1.Lieferungen sind am 23.12. und am 24.12.2026 je nach Verfügbarkeit

bis 14.00 Uhr möglich. 

2.Am 25.12.2026 und am 26.12.2026 haben wir geschlossen. 

3.Abholungen sind nach Absprache möglich.  

Zahlungsarten & Mehrwertsteuer

1.Barzahlung (bei Lieferung)

2.  EC oder Kreditkarte (bei Lieferung)

3.  Rechnung (gewerblich & auf Anfrage)

Ab den 01.01.2026 gelten folgende Steuersätze:

- Lieferungen von ausschließlich Speisen: 7% MwSt.

- Lieferungen von ausschließlich Speisen & Getränken: 7% & 19% MwSt.

- Lieferungen inkl. Equipment (Geschirr, Gläser, Tische usw.): 19% MwSt.

https://www.amado-eventcatering.de/shop
https://www.amado-eventcatering.de/shop
https://www.amado-eventcatering.de/verf%C3%BCgbarkeit-pr%C3%BCfen
https://www.amado-eventcatering.de/verf%C3%BCgbarkeit-pr%C3%BCfen
https://www.amado-eventcatering.de/verf%C3%BCgbarkeit-pr%C3%BCfen
https://www.amado-eventcatering.de/kontakt
https://www.amado-eventcatering.de/kontakt
https://www.amado-eventcatering.de/kontakt
https://api.whatsapp.com/send?phone=4915678737214&text=&source=&data=&app_absent=
https://api.whatsapp.com/send?phone=4915678737214&text=&source=&data=&app_absent=
https://www.amado-eventcatering.de/verf%C3%BCgbarkeit-pr%C3%BCfen


Menü ab 1 Person

Menü
[Gänsekeule]

Dieses Menü wird “kalt aber fertig”

ausgeliefert! Sie erhalten eine

Anleitung zur Erwärmung der

Speisen. 

Art.Nr: 20036

25.60 €/ Netto
27.39€ inkl. 7% MwSt.

30.46€ inkl. 19% MwSt.

Preisangabe pro Person

SEITE 1 

Inkludierte Speisen
Gänsekeule mit feiner Geflügelsauce 

Kartoffelklöße mit Semmelbrösel (Pflanzencreme) überzogen  (2 Klöße pro Portion) - vegan

Apfelrotkohl verfeinert mit Äpfeln & Schmalz 

Grünkohl, deftig, nach Art des Hauses

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des

Menüs und nicht austauschbar. 



Menü ab 1 Person

Menü
[Entenkeule]

Dieses Menü wird “kalt aber fertig”

ausgeliefert! Sie erhalten eine

Anleitung zur Erwärmung der

Speisen. 

Art.Nr: 20037

19.50 €/ Netto
20.87€ inkl. 7% MwSt.

23.20€ inkl. 19% MwSt.

Preisangabe pro Person

SEITE 2 

Inkludierte Speisen
Entenkeule mit feiner Geflügelsauce 

Kartoffelklöße mit Semmelbrösel (Pflanzencreme) überzogen  (2 Klöße pro Portion) - vegan

Apfelrotkohl verfeinert mit Äpfeln & Schmalz 

Grünkohl, deftig, nach Art des Hauses

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des

Menüs und nicht austauschbar. 



Menü ab 1 Person

Menü
[Gänsebrust]

Dieses Menü wird “kalt aber fertig”

ausgeliefert! Sie erhalten eine

Anleitung zur Erwärmung der

Speisen. 

Art.Nr: 20038

25.60 €/ Netto
27.39€ inkl. 7% MwSt.

30.46€ inkl. 19% MwSt.

Preisangabe pro Person

SEITE 3 

Inkludierte Speisen
Gänsebrust mit feiner Geflügelsauce 

Kartoffelklöße mit Semmelbrösel (Pflanzencreme) überzogen  (2 Klöße pro Portion) - vegan

Apfelrotkohl verfeinert mit Äpfeln & Schmalz 

Grünkohl, deftig, nach Art des Hauses

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des

Menüs und nicht austauschbar. 



Menü ab 1 Person

Menü
[Entenbrust]

Dieses Menü wird “kalt aber fertig”

ausgeliefert! Sie erhalten eine

Anleitung zur Erwärmung der

Speisen. 

Art.Nr: 20039

25.60€/ Netto
27.39€ inkl. 7% MwSt.

30.46€ inkl. 19% MwSt.

Preisangabe pro Person

SEITE 4 

Inkludierte Speisen
Entenbrust mit feiner Geflügelsauce 

Kartoffelklöße mit Semmelbrösel (Pflanzencreme) überzogen  (2 Klöße pro Portion) - vegan

Apfelrotkohl verfeinert mit Äpfeln & Schmalz 

Grünkohl, deftig, nach Art des Hauses

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des

Menüs und nicht austauschbar. 



Menü ab 1 Person

Menü
[Rinderroulade]

Dieses Menü wird “kalt aber fertig”

ausgeliefert! Sie erhalten eine

Anleitung zur Erwärmung der

Speisen. 

Art.Nr: 20040

17.50 €/ Netto
18.73€ inkl. 7% MwSt.

20.82€ inkl. 19% MwSt.

Preisangabe pro Person

SEITE 5 

Inkludierte Speisen
Rinderroulade gefüllt mit Senf, Zwiebeln, Schweinespeck & sauren Gurken 

Kartoffelklöße mit Semmelbrösel (Pflanzencreme) überzogen  (2 Klöße pro Portion) - vegan

Apfelrotkohl verfeinert mit Äpfeln & Schmalz 

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des

Menüs und nicht austauschbar. 



Menü ab 1 Person

Menü
[Grünkohlauflauf]

Dieses Menü wird “kalt aber fertig” in

einer Aluschale vorgebacken &

ausgeliefert! Sie erhalten eine Anleitung

zur Erwärmung des Gerichtes.

Art.Nr: 20041

09.50 €/ Netto
10.17€ inkl. 7% MwSt.

11.30€ inkl. 19% MwSt.

Preisangabe pro Person

SEITE 6 

Inkludierte Speisen
Grünkohlauflauf mit Kartoffeln, gezupften Grünkohl, getrocknete Tomaten & Feta in Sahnerahm - vegetarisch

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des

Menüs und nicht austauschbar. 
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Gänsekeule

mit feiner Geflügelsauce

Art.Nr: 16035

Allergene: Gluten, Sellerie, Soja

Ernährung: 

16.50 €/ Netto
17.66€ inkl. 7% MwSt.

19.63€ inkl. 19% MwSt.

Entenkeule

mit feiner Geflügelsauce

Art.Nr: 16037

Allergene: Gluten, Sellerie, Soja

Ernährung: 

11.50 €/ Netto
12.31€ inkl. 7% MwSt.

13.68€ inkl. 19% MwSt.

SEITE 7 

WWW.AMADO-EVENTCATERING.DE

AB 1 PORTION JE SORTEHAUPTSPEISEN - EINZELN 

Gänsebrust

mit feiner Geflügelsauce

Art.Nr: 16036

Allergene: Gluten, Sellerie, Soja

Ernährung: 

16.50 €/ Netto
17.66€ inkl. 7% MwSt.

19.63€ inkl. 19% MwSt.

Diese Speisen werden“kalt aber fertig” ausgeliefert! Sie erhalten eine Anleitung zur

Erwärmung der Speisen.

Entenbrust

mit feiner Geflügelsauce

Art.Nr: 16038

Allergene: Gluten, Sellerie, Soja

Ernährung: 

16.50 €/ Netto
17.66€ inkl. 7% MwSt.

19.63€ inkl. 19% MwSt.

Rinderroulade 

Gefüllt mit Senf, Zwiebeln,

Schweinespeck & sauren Gurken 

Art.Nr: 16022

Allergene: Laktose, Gluten, Lupinen,

Sulfite

Ernährung: 

12.50 €/ Netto
13.38€ inkl. 7% MwSt.

14.88€ inkl. 19% MwSt.
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Petersilienkartoffeln 

Salzkartoffeln in Petersilie &

Pflanzencreme  geschwenkt 

Art.Nr: 17001

Allergene: -

Ernährung: vegan

02.00 €/ Netto
02.14€ inkl. 7% MwSt.

02.38€ inkl. 19% MwSt.

Semmelknödel 

Mit Semmelbrösel

(Pflanzencreme) überzogen 

(2 Klöße pro Portion)

Art.Nr: 17005

Allergene: Gluten, Ei

Ernährung: vegetari﻿sch

02.50 €/ Netto
02.68€ inkl. 7% MwSt.

02.97€ inkl. 19% MwSt.

SEITE 8 

WWW.AMADO-EVENTCATERING.DE

AB 1 PORTION JE SORTEBEILAGEN - EINZELN 

Kartoffelklöße 

Mit Semmelbrösel

(Pflanzencreme) überzogen 

(2 Klöße pro Portion) 

Art.Nr: 17004

Allergene: Gluten

Ernährung: vegan

02.50 €/ Netto
02.68€ inkl. 7% MwSt.

02.97€ inkl. 19% MwSt.

Diese Speisen werden“kalt aber fertig” ausgeliefert! Sie erhalten eine Anleitung zur

Erwärmung der Speisen.

Apfelrotkohl

Verfeinert mit Äpfeln & Schmalz 

Art.Nr: 17030

Allergene: Gluten, Sulfite

Ernährung: 

02.50 €/ Netto
02.68€ inkl. 7% MwSt.

02.97€ inkl. 19% MwSt.

Grünkohl

Deftig, nach Art des Hauses 

Art.Nr: 17032

Allergene: Gluten, Sulfite, Sellerie 

Ernährung: 

03.00 €/ Netto
03.21€ inkl. 7% MwSt.

03.57€ inkl. 19% MwSt.
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Englische Minze Creme

Feine Minze Creme mit flüssiger

Schokolade,  Schokotopping &

Schokoraspeln

Art.Nr: 19031

Allergene: Laktose 

Ernährung:  mit Rindergelatine

04.50 €/ Netto
04.82€ inkl. 7% MwSt.

05.36€ inkl. 19% MwSt.

Pistazienpudding

mit einem feinen Himbeer-

spiegel & gehackten Pistazien,

hergestellt mit Mandelmilch

Art.Nr: 19030

Allergene: Hülsenfrüchte

Ernährung:  vegan

04.50 €/ Netto
04.82€ inkl. 7% MwSt.

05.36€ inkl. 19% MwSt.

SEITE 9 

WWW.AMADO-EVENTCATERING.DE

AB 1 STÜCK JE SORTEDESSERTS

Mousse au Chocolat

sehr schokoladig, mit feinem

Orangenbett, hergestellt mit

Mandelmilch. Enthält Alkohol!

Art.Nr: 19032

Allergene: Hülsenfrüchte

Ernährung: vegan

04.50 €/ Netto
04.82€ inkl. 7% MwSt.

05.36€ inkl. 19% MwSt.

Diese Desserts werden in echten Gläsern ausgeliefert (Gläser inklusive) 

Bratapfel Mousse

mit Apfelkompott, dunklem

Biskuit & Haselnusskrokant

Art.Nr: 19033

Allergene: Hülsenfrüchte, Laktose

Ernährung: mit Rindergelatine

04.50 €/ Netto
04.82€ inkl. 7% MwSt.

05.36€ inkl. 19% MwSt.

Foto mit KI generiert



Amado Eventcatering

www.amado-eventcatering.de


