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02 Fingerfood & Snack Buffet 2 FLEX
03 Fingerfood & Snack Buffet 3 FLEX
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13 Schlemmer Buffet 2 FLEX

14 Schlemmer Buffet 3FLEX

1 IVHNI

FLEX Buffets

Was sind flex Buffets? Bei diesen Buffets haben Sie die
Méglichkeit, sich innerhalb der vorgegeben Kategorien, eine
bestimmte Anzahl an Speisen selbst auszusuchen. Somit sind
unsere Buffets noch flexibler und individueller und passen sich
somit Ihren Winschen an.

Allergene

Informationen zu Allergenen erhalten Sie jeweils zu den einzelnen
Produkten in unserem Produktkatalog [Speisen] oder auf Anfrage.
Bei der Angebotserstellung werden die Allergene ebenfalls
ausgewiesen.

slMajele
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Verfugbarkeit

1.Unter www.amado-eventcatering.de/verflgbarkeit-prifen kénnen Sie e —
einsehen, ob eine Lieferung an Ihrem Wunschtermin méglich ist. 000 9

2.Senden Sie uns eine Anfrage Uber unser Anfrageformular unter 8 8 g
www.amado-eventcatering.de/kontakt.

3.Senden sie uns eine WhatsApp Nachricht unter 0156 787 372 14. — ==

Bestellanfrage
cee Um lhnen ein detailliertes Angebot erstellen zu kdnnen, bendtigen wir
N relevante Angaben von Ihnen. FUr einen unkomplizierten und

schnellen Vorgang empfehlen wir daher die Bestellanfrage Uber

1. Anfrageformular unter www.amado-eventcatering.de/kontakt
2.0nlineshop unter www.amado-eventcatering.de/shop-home

Bei beiden Varianten erhalten Sie von uns ein detailliertes,
unverbindliches Angebot.

Lieferung & Abholung S
1.Lieferungen & Abholungen bereits ab einen Warenwert von 80€ / Netto. —
2.Lieferungen & Abholungen je nach Verflugbarkeit von Montag-Sonntag e

zwischen 06.00 & 22.00 Uhr .

3.Lieferkosten richten sich nach der Entfernung und werden individuell berechnet.

Zahlungsarten & Mehrwertsteuer

1.Barzahlung (bei Lieferung)
2. EC oder Kreditkarte (bei Lieferung)
3. Rechnung (gewerblich & auf Anfrage)

Ab den 01.01.2026 gelten folgende Steuersatze:

- Lieferungen von ausschlieBlich Speisen: 7% MwsSt.
- Lieferungen von ausschlieBlich Speisen & Getréinken: 7% & 19% MwsSt.
- Lieferungen inkl. Equipment (Geschirr, Glaser, Tische usw.): 19% MwsSt.
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Art.Nr: 20001 HZX3,4

o Buffet ab 10 Personen
« 5Teile pro Person

Empfohlen far Veranstaltungen mit
kleiner Gasteanzahl und kurzer
Aufenthaltsdauer.

Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen und
wdahlen Sie die entsprechende Anzahl der Speisen
15.00 €/ Netto aus jeder Kategorie aus.

2

« Schnittchen [Wurst] mit verschiedene Sorten Belag [z.B. Salami, Serrano, Putenbrust]
« Schnittchen [K&se] mit verschiedene Sorten Belag [z.B. Goudaq, Frischkése, Brie] -
« Schnittchen [vegan] aus Vollkornbrot mit veganem Wurst & Kase Belag -

2

« Spinat-Lachs-Réllchen - Crepes Réllchen mit Spinat, gefullt mit Frischkdse & Raucherlachs
« Bouletten-Tomaten-SpieB mit je 2 kleinen Bouletten & Cherrytomaten

« Tomaten-Mozzarella-SpieB mit je 3 Cherrytomaten & Mozzarelloklgelchen -

« Camembert-Frucht-Spie - Camembertecke mit einer Beerenfrucht -

« Gouda-Trauben-SpieR - Goudawdrfel mit heller oder dunkler Weintraube -

« Partyboulette mit Senftupfer & saurer Gurke

« Asiatischer HahnchenspieB mit wirziger Marinade

« Falafelbdllchen - Ballchen aus Kichererbsen & Bulgur , dazu Dip -

« Asiatischer NudelspieB - Glasnudeln aufgespieBt mit fruchtiger stiB-sauer Sauce -

« Frahlingsrolle mit Gemusefullung & Asia Dip -

« Wrap [Kase] - mit Frischkdse, Gouda, Salat, Tomate, Gurke & Paprika -

« Brioche Burger [Edelsalami] - Mini-Brioche Brétchen mit Salat, Frischkése, Tomate & Edelsalami
« Bagel [Caprese] - halber Bagel mit Frischkdse, Rucola, Tomate, Mozzarella & Pesto -

1

« Milk Chocolate Cookie - mit Milchschokoladensttickchen -

« Triple Chocolate Cookie - mit 3 verschiedenen Sorten Schokoladenstickchen -

« Blechkuchenh&ppchen - verschiedene Sorten Blechkuchen vom Traditionsbécker -

« Spritzkuchen - aus saffigem Teig, mit Zuckerglasur -

« Bufterpfannkuchen, gefullt mit Konfitlre & Zuckerglasur -

« Double Chocolate Muffin - aus saftfigem Ruhrteig, mit hochwertigen Schokoladensticken -
« Blueberry Muffin - aus saftigem RUhrteig, mit hochwertigen Schokoladensticken -

« Plundergebdck - stBer Blatterteig mit Zuckerglasur, Vanillepudding & fruchtiger Fullung -

« Obstschaschlik - GroBer Obstspie mit saisonalen Frichten -

SEITE 1



Art.Nr: 20002 B 134

o Buffet ab 10 Personen
« 8 Teile pro Person

Empfohlen far Veranstaltungen mit
groBerer Gasteanzahl (ab 20 Pax) und
einer Aufenthaltsdauer bis zu 3 Stunden.

Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen und
wdahlen Sie die entsprechende Anzahl der Speisen
21.00 €/ Netto aus jeder Kategorie aus.

3

« Schnittchen [Wurst] mit verschiedene Sorten Belag [z.B. Salami, Serrano, Putenbrust]
« Schnittchen [K&se] mit verschiedene Sorten Belag [z.B. Goudaq, Frischkése, Brie] -

« Schnittchen mit R&ucherlachs, Meerrettich, Dill & Zitrone

« Schnittchen [vegan] aus Vollkornbrot mit veganem Wurst & Kase Belag -

3

« Spinat-Lachs-Réllchen - Crepes Rollchen mit Spinat, gefullt mit Frischkése & Raucherlachs
« Bouletten-Tomaten-SpieB mit je 2 kleinen Bouletten & Cherrytomaten

« Tomaten-Mozzarella-SpieB mit je 3 Cherrytomaten & Mozzarellaktgelchen -

« Camembert-Frucht-SpieB - Camembertecke mit einer Beerenfrucht -

« Gouda-Trauben-SpieR - Goudawdtirfel mit heller oder dunkler Weintraube -

« Partyboulette mit Senftupfer & saurer Gurke

« Asiatischer HdhnchenspieB mit wirziger Marinade

. Falafelbdllchen - Ballchen aus Kichererbsen & Bulgur , dazu Dip -

« Asiatischer NudelspieB - Glasnudeln aufgespieBt mit fruchtiger stiB-sauer Sauce -

« Frahlingsrolle mit Gemusefullung & Asia Dip -

« Wrap [K&se] - mit Frischkdse, Gouda, Salat, Tomate, Gurke & Paprika -

« Brioche Burger [Edelsalami] - Mini-Brioche Brétchen mit Salat, Frischkése, Tomate & Edelsalami
« Bagel [Caprese] - halber Bagel mit Frischkése, Rucola, Tomate, Mozzarella & Pesto -

2

« Milk Chocolate Cookie - mit Milchschokoladensttickchen -

« Triple Chocolate Cookie - mit 3 verschiedenen Sorten Schokoladenstickchen -

« Blechkuchenhdppchen - verschiedene Sorten Blechkuchen vom Traditionsbécker -

« Spritzkuchen - aus saftigem Teig, mit Zuckerglasur -

« Butterpfannkuchen, gefullt mit Konfitlre & Zuckerglasur -

« Double Chocolate Muffin - aus saftigem Ruhrteig, mit hochwertigen Schokoladenstticken -
« Blueberry Muffin - aus saftigem Ruhrteig, mit hochwertigen Schokoladensticken -

« Plundergebdck - stBer Blatterteig mit Zuckerglasur, Vanillepudding & fruchtiger Fullung -

« Obstschaschlik - GroBer Obstspie mit saisonalen Frichten -
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Art.Nr: 20003 H213,4

« Buffet ab 10 Personen
« 12 Teile pro Person
Empfohlen far Veranstaltungen mit

groBerer Gasteanzahl (ab 20 Pax) und
einer Aufenthaltsdauer bis zu 6 Stunden.

N

Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen und
wdahlen Sie die entsprechende Anzahl der Speisen
32.00 €/ Netto aus jeder Kategorie aus.

3

« Schnittchen [Wurst] mit verschiedene Sorten Belag [z.B. Salami, Serrano, Putenbrust]
« Schnittchen [K&se] mit verschiedene Sorten Belag [z.B. Goudaq, Frischkése, Brie] -

« Schnittchen mit R&ucherlachs, Meerrettich, Dill & Zitrone

« Schnittchen [vegan] aus Vollkornbrot mit veganem Wurst & Kase Belag -

6

« Spinat-Lachs-Réllchen - Crepes Rollchen mit Spinat, gefullt mit Frischkése & Raucherlachs
« Bouletten-Tomaten-SpieB mit je 2 kleinen Bouletten & Cherrytomaten

« Tomaten-Mozzarella-SpieB mit je 3 Cherrytomaten & Mozzarellaktgelchen -

« Camembert-Frucht-SpieB - Camembertecke mit einer Beerenfrucht -

« Gouda-Trauben-SpieR - Goudawdtirfel mit heller oder dunkler Weintraube -

« Partyboulette mit Senftupfer & saurer Gurke

« Asiatischer HdhnchenspieB mit wirziger Marinade

. Falafelbdllchen - Ballchen aus Kichererbsen & Bulgur , dazu Dip -

« Asiatischer NudelspieB - Glasnudeln aufgespieBt mit fruchtiger stiB-sauer Sauce -

« Frahlingsrolle mit Gemusefullung & Asia Dip -

« Wrap [K&se] - mit Frischkdse, Gouda, Salat, Tomate, Gurke & Paprika -

« Brioche Burger [Edelsalami] - Mini-Brioche Brétchen mit Salat, Frischkése, Tomate & Edelsalami
« Bagel [Caprese] - halber Bagel mit Frischkése, Rucola, Tomate, Mozzarella & Pesto -

3

« Milk Chocolate Cookie - mit Milchschokoladensttickchen -

« Triple Chocolate Cookie - mit 3 verschiedenen Sorten Schokoladenstickchen -

« Blechkuchenhdppchen - verschiedene Sorten Blechkuchen vom Traditionsbécker -

« Spritzkuchen - aus saftigem Teig, mit Zuckerglasur -

« Butterpfannkuchen, gefullt mit Konfitlre & Zuckerglasur -

« Double Chocolate Muffin - aus saftigem Ruhrteig, mit hochwertigen Schokoladenstticken -
« Blueberry Muffin - aus saftigem Ruhrteig, mit hochwertigen Schokoladensticken -

« Plundergebdck - stBer Blatterteig mit Zuckerglasur, Vanillepudding & fruchtiger Fullung -

« Obstschaschlik - GroBer Obstspie mit saisonalen Frichten -
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Art.Nr: 20074

o Buffet ab 10 Personen
e 9 Teile pro Person

Empfohlen fur Veranstaltungen am
Morgen mit einer Aufenthaltsdauer bis
zu 3 Stunden.

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des
Buffets und nicht austauschbar.
25.00 €/ Netto

« Bagel [Breakfast] - mit Frischkése, Bacon, Ruhrei, PaprikawUrfel & Kresse
« Knusperbrétchen [Wurst] - halbes Brétchen mit versch. Sorten Belag [z.b. Salami, Pute, Serrano]

« Knusperbroétchen [Kdse] - halbes Brétchen mit versch. Sorten Belag [z.B. Gouda, Frischkdése, Brie] -
« Knusperjoghurt - Naturjoghurt mit Knuspermusli & Frichten -

« Kdse-Mix - mit Gouda-, Camembert- & Tomate-Mozzarella-SpieBen [3 Teile pro Person] -

. Obstplatte - geschnittenes Obst wie .B. Ananas, Kiwi, Erdbeeren, Weintrauben, Himbeeren -

« Blueberry Muffin, Leichter Ruhrteig mit ganzen Blaubeeren -
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Art.Nr: 20076

o Buffet ab 10 Personen
« 8 Teile pro Person

Empfohlen fur Veranstaltungen am
Mittag mit einer Aufenthaltsdauer bis zu
3 Stunden.
Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des
Buffets und nicht austauschbar.
23.00 €/ Netto

. Tomatensuppe mit fruchtigen Tomatenstickchen & frischem Basilikum -
« Vollkornbaguette - dunkles Baguette, geschnitten -

« Wrap mit Frischk&se, Gouda, Salat, Tomate, Gurke & Paprika -

« Frahlingsrolle mit feiner Gemusefullung & Asia Dip -

« Falafelbalichen aus Kichererbsen & Bulgur -

« Tomtate-Mozzarella-SpieB mit Basilikum & Pesto -

« Griechischer Salat mit Eisberg, Tomaten, Salatgurke, rote Zwiebeln, Oliven, Olivendl & Feta -

« Pistazienpudding mit einem feinen Himbeerspiegel & gehackten Pistazien, hergestellt mit Mandelmilch -
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Art.Nr: 20075

o Buffet ab 10 Personen

Empfohlen fur Veranstaltungen mit
kleiner Personenanzahl & einer
Aufenthaltsdauer bis zu 3 Stunden.

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des
27.00 €/ Netto Buffets und nicht austauschbar.

« Bouletten-Tomaten-SpieB mit je 2 kleinen Bouletten & Cherrytomaten
« Tomaten-Mozzarella-SpieB mit je 3 Cherrytomaten & Mozzarellaktgelchen -

« Asiatischer HdhnchenspieB mit wirziger Marinade

« Halbes Ei, gefullt mit Eiercreme & Kaviar

« Schweine-Krustenbraten, geschnitten in herzhaftem Bratensud

« Hahnchenbrustmedaillon mit Ananas & Kase Uberbacken

. Kartoffelsalat [klassisch] mit Pellkartoffeln, Mayonnaise, Fleischwurst, sauren Gurken & Apfeln

« Nudelsalat mit Penne, Paprika, getrockneten Tomaten, roten Zwiebeln, Pesto & Olivendl -

« Gemischter Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Méhren, Radieschen & 2 Sorten *Dressings (separat) -
« Wagenrad mit gemischten Brétchen -

« Rote Grutze - fruchtige Gritze mit Waldbeeren & Vanillesauce -

« Schokoladenpudding - mit Sahne verfeinert & Vanillesauce -
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Art.Nr: 20077

o Buffet ab 20 Personen

Empfohlen fur Veranstaltungen mit
gréBerer Personenanzahl, zum
Abendessen.

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des
34.00 €/ Netto Buffets und nicht austauschbar.

« Antipasti mit Oliven, Peperoni & gegrilltfem Gemuse wie Zucchini, Paprika, Champignons & Zwiebeln -

« Griechische Riesenbohnen, gebacken in feiner Tomatensauce, kalt -

« Fruhlingsrolle mit feiner Gemusefullung & Asia Dip -

« Falafelbalichen aus Kichererbsen & Bulgur mit Dip -

« Veganer Mozzarella an Strauchtomaten, mit Olivendl & gestoBenem Pfeffer -

« Vollkornbaguette mit Tomaten Relish -

« Mango-Avocado-Salat mit Mango, Avocado, Cashewkerne, Salatgurke, Paprika, Minze, Frihlingszwiebeln,
Rohrzucker, Chili, Limettensaft & Sojasauce -

« Reissalat mit gegrillter Zucchini, Paprika, Knoblauch, Basilikum, Kurkuma, Essig & Olivendl -

« Gemischter Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Méhren, Radieschen & Balsamico- & Orangendressing -

« GemuUsecurry mit Méhren, Lauch, Zucchini, Bohnen, Champignons, Broccoli, Zwiebeln, Knoblauch, Chili,
Cashewnusse, Curry, Kokosnussmilch -

« Mediterrane Gemusepfanne mit Drillingen, Charlotten, Paprika, Zucchini & Tomaten in leichtem Tomatensud -

. Basmatireis, verfeinert mit Pflanzencreme & frischen Kréautern -

« Rosmarinkartoffeln, mit Schale, geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch -

« Pistazienpudding mit einem feinen Himbeerspiegel & gehackten Pistazien, hergestellt mit Mandelmilch -

« Obst Arrangement mit versch. saisonalen Frichten wie z.B. Ananas, Kiwi, Erdbeeren, Melone... -
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Art.Nr: 20078

o Buffet ab 20 Personen

Empfohlen fur Veranstaltungen mit
gréBerer Personenanzahl, zum
Abendessen.

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des
40.00 €/ Netto Buffets und nicht austauschbar.

« Antipasti mit Oliven, getrockneten Tomaten, gerilllem GemUse & gefulliten Peperoni -
« [talienischer Mozzarella an Strauchtomaten, garniert mit Pesto & gestoBenem Pfeffer -

« Vitello Tonnato - DUnnes Kalbsfleisch an einer Thunfischsauce, mit Kaperndpfel & Zitrone

« Ciabatta Brot - fluffig weich, gebacken von unserem Traditionsbécker -

« Olivenpaste aus dunklen Oliven, Kapern, Pinienkerne & Tomatenmark -

« Ossobuco - geschmorte Kalbshaxe im eigenen Gemusesud

« Saltimbocca alla Romana - Kalbsschnitzel mit Parmaschinken & Salbei, in feinem WeiBweinsud

« In Krauterpesto geschwenkte Kartoffelgnocchi -

« Rosmarinkartoffeln - Drillinge mit Schale, geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch -

« Ratatouille - mit Zucchini, Aubergine, Tomate, Paprika, Knoblauch & Thymian, in leichtem Tomatensud -
« Sahnige Panna Cotta mit einem fruchtigen Himbeerspiegel
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Art.Nr: 20079

o Buffet ab 20 Personen

Empfohlen fur Veranstaltungen mit einer
Teilnehmeranzahl ab 20 Personen.

Alle aufgelisteten Speisen sind fester Bestandteil des
34.00 €/ Netto Buffets und nicht austauschbar.

. Klassischer Kartoffelsalat mit Pellkartoffeln, Mayonnaise, Fleischwurst, saure Gurken, Zwiebeln & Apfeln
« Gemischter Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Méhren, Radieschen & 2 Sorten *Dressings (separat) -
« Hackepeter garniert mit Zwiebeln, sauren Gurkchen & Petersilie

« Apfelgriebenschmalz mit Réstzwiebeln

« Laugenbrezel, gefullt mit Butter -

« Wagenrad mit gemischten Brétchen -

. Feiner Fleischkdse, in Scheiben auf einem Zwiebelbett

« MuUnchener WeiBwurst mit siBem Senf

« Knusprige Spanferkelhaxen mit mittelscharfem Senf

« Sauerkraut mit Speck, Kimmel & Schmalz

« Kartoffelgratin -Kartoffelscheiben in feinem Rahm gebacken -

« Salzkartoffeln in Petersilie & Pflanzencreme geschwenkt -

« Apfelstrudel gefilllt mit Apfelstiickchen, Rosinen & Zimt, dazu Vanillesauce -
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Art.Nr: 20009 B 134

o Buffet ab 10 Personen

Empfohlen fUr Veranstaltungen mit einer
Teilnehmeranzahl von 10-20 Personen.

Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen und
37.00 €/ Netfto wdhlen Sie die entsprechende Anzahl der Speisen
aus der jeweiligen Kategorie aus.

4

« Spinat-Lachs-Rélichen - Crepes Réllchen mit Spinat, gefullt mit Frischkdse & Réucherlachs
« Tomaten-Mozzarella-SpieB mit je 3 Cherrytomaten & Mozzarellaktgelchen -

« Gouda-Trauben-SpieR - Goudawdrfel mit heller oder dunkler Weintraube -

« Bruschetta - geréstetes Brot mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch & Basilikum -

« Asiatischer HdhnchenspieB mit wirziger Marinade

« Falafelbalichen - Ballchen aus Kichererbsen & Bulgur, dazu Dip -

« Cantaloupe-Serrano-SpieB mit feinem Mozzarella

« Gebackene Pflaume im Speckmantel
« Fruhlingsrolle mit Gemusefullung & Asia Dip -

feste Bestandteile

« Griechischer Salat mit Eisberg, Tomaten, Salatgurke, rote Zwiebeln, Oliven, Feta & Joghurtdressing -
« Italienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, garniert mit Basilikum, Olivendl & gestoBenem Pfeffer -
« Antipasti - mit Oliven, getrockneten Tomaten, gerilltem Gemuse, geflillte Peperoni -

. Ciabattabrot - innen fluffig weich & auBen knusprig -

« Schafskésecreme mit Knoblauch & frischen Kréutern -

2

« Saltimbocca alla Romana - Kalbsschnitzel mit Parmaschinken & Salbei, in feinem WeiBweinsud

« Kalbsgeschnetzeltes - mit feinem Kalbsfleisch, Champignons & WeiBwein, in einer hellen Rahmsauce
« Dreierlei Hdhnchen - Medaillons “Natur”, “Caprese”, & “Hawaii” auf einem mediterranem Gemusebett
« Lachsfilet - auf Blattspinat, mit leichtem Kr&uterrahm

« Mediterrane Gemusepfanne - mit Drillinge, Charlotten, Paprika, Tomaten, Zucchini im leichtem Tomatensud -
« Lasagne “Bolognese” - mit Rinderhackfleisch, Knoblauch, Parmesan & Mozzarella
« Polpette - Fleischbdllchen aus gemischtem Hackfleisch mit Babyspinat, Tomatensugo & Mozzarella Uberbacken

2

« Langkornreis, mit Pflanzencreme verfeinert -

« Kartoffelgratin - Kartoffelscheiben in feinem Rahm gebacken -

« Kartoffelgratin “Rustico” - mit Speck, Zwiebeln & wirzigem Kése Uberbacken

« Rosmarinkartoffeln [mit Schale], geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch -

« Sommergemuse - Mit Erbsen, Bohnen, Blumenkohl, Méhren & mit veganen Semmelbrdseln Uberzogen -

« Prinzessbohnen - Mit Zwiebeln & angeschwitzten Cocktailfomaten, in leichtem Tomatensud -

« Ratatouille - mit Zucchini, Aubergine, Tomaten, Paprika, Knoblauch & Thymian, im leichtem Tomatensud -

2

« Panna Cofta - Sahnige Panna Cotta mit einem fruchtigen Himbeerspiegel

« Tiramisu Creme - Mit feinem Loffelbiskuit, Kaffee, Amaretto &§ Kakao [enthdalt Alkohol!]

« Pistazienpudding mit einem feinen Himbeerspiegel & gehackten Pistazien, hergestellt mit Mandelmilch -
« Mandarinen Quark - Fruchtiger Quark mit feinen Mandarinenstickchen -

SEITE 10



Art.Nr: 20010 H2X3,4

o Buffet ab 30 Personen

Empfohlen fUr Veranstaltungen mit einer
Teilnehmeranzahl ab 30 Personen.

Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen und
40.00 €/ Netto wdhlen Sie die entsprechende Anzahl der Speisen
aus der jeweiligen Kategorie aus.

5

« Spinat-Lachs-Rélichen - Crepes Réllchen mit Spinat, gefullt mit Frischkdse & Réucherlachs
« Tomaten-Mozzarella-SpieB mit je 3 Cherrytomaten & Mozzarellaktgelchen -

« Gouda-Trauben-SpieR - Goudawdrfel mit heller oder dunkler Weintraube -

« Bruschetta - geréstetes Brot mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch & Basilikum -
« Asiatischer HdhnchenspieB mit wirziger Marinade

« Falafelbalichen - Ballchen aus Kichererbsen & Bulgur, dazu Dip -

« Cantaloupe-Serrano-SpieB mit feinem Mozzarella

« Gebackene Pflaume im Speckmantel

« Fruhlingsrolle mit Gemusefullung & Asia Dip -

feste Bestandteile

« Griechischer Salat mit Eisberg, Tomaten, Salatgurke, rote Zwiebeln, Oliven, Feta & Joghurtdressing -
« Italienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, garniert mit Basilikum, Olivendl & gestoBenem Pfeffer -
« Antipasti - mit Oliven, getrockneten Tomaten, gerilltem Gemuse, geflillte Peperoni -

« Rdaucherlachs - mit Kapernapfel, roten Zwiebeln, Dill, Zitrone & Meerrettich

« Ciabattabrot - innen fluffig weich & auBen knusprig -

« Schafskésecreme mit Knoblauch & frischen Krautern & Schafskdsecreme mit Paprika -

3

« Saltimbocca alla Romana - Kalbsschnitzel mit Parmaschinken & Salbei, in feinem WeiBweinsud

« Kalbsgeschnetzeltes - mit feinem Kalbsfleisch, Champignons & WeiBwein, in einer hellen Rahmsauce

« Dreierlei Hahnchen - Medaillons “Natur”, “Caprese”, & “Hawaii” auf einem mediterranem Gemusebett

« Lachsfilet - auf Blattspinat, mit leichtem Krauterrahm

« Mediterrane Gemusepfanne - mit Drillinge, Charlotten, Paprika, Tomaten, Zucchini im leichtem Tomatensud -

« Lasagne “Bolognese” - mit Rinderhackfleisch, Knoblauch, Parmesan & Mozzarella

« Polpette - Fleischbdllchen aus gemischtem Hackfleisch mit Babyspinat, Tomatensugo & Mozzarella Uberbacken

3

« Langkornreis, mit Pflanzencreme verfeinert -

« Kartoffelgratin - Kartoffelscheiben in feinem Rahm gebacken -

« Kartoffelgratin “Rustico” - mit Speck, Zwiebeln & wirzigem Kése Uberbacken

« Rosmarinkartoffeln [mit Schale], geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch -

« Sommergemuse - Mit Erbsen, Bohnen, Blumenkohl, Méhren & mit veganen Semmelbrdseln Uberzogen -

« Prinzessbohnen - Mit Zwiebeln & angeschwitzten Cocktailtomaten, in leichtem Tomatensud -

« Ratatouille - mit Zucchini, Aubergine, Tomaten, Paprika, Knoblauch & Thymian, im leichtem Tomatensud -

2

« Panna Cofta - Sahnige Panna Cotta mit einem fruchtigen Himbeerspiegel

« Tiramisu Creme - Mit feinem Loffelbiskuit, Kaffee, Amaretto &§ Kakao [enthdalt Alkohol!]

« Pistazienpudding mit einem feinen Himbeerspiegel & gehackten Pistazien, hergestellt mit Mandelmilch -
« Mandarinen Quark - Fruchtiger Quark mit feinen Mandarinenstickchen -
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Art.Nr: 20011 H2E34

o Buffet ab 10 Personen

Empfohlen fUr Veranstaltungen mit einer
Teilnehmeranzahl von 10-20 Personen.

Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen und
29.00 €/ Nefto wdhlen Sie die entsprechende Anzahl der Speisen
aus der jeweiligen Kategorie aus.

2

« Hackepeter - garniert mit Zwiebeln, sauren Gurkchen, Petersilie & gestoBenem Pfeffer

« Waurst Arrangement - mit Schinken- & Salami- Spezialitéten, garniert mit Oliven & Feigen

« Kdase Arrangement - mit versch. Sorten Weichkéase & Hartkdse, Kracker, Frichten & NUssen -

« Rdaucherlachs - mit Kapernépfel, roten Zwiebeln, Dill, Zitrone & Meerrettich

« Antipasti - mit Oliven, getrockneten Tomaten, gerilltem Gemuse, gefllllte Peperoni -

« [talienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, garniert mit Basilikum, Olivendl & gestoBenem Pfeffer -

2

. Kartoffelsalat [klassisch] mit Pellkartoffeln, Mayonnaise, Fleischwurst, sauren Gurken & Apfeln

« Nudelsalat [klassisch] mit Fleischwurst, Erbsen, Mais, gekochtem Ei, Senf & Joghurt

« Nudelsalat mit Penne, Paprika, getrocknete Tomaten, rote Zwiebeln, Barlauchpesto & Olivendl -

« Tomatensalat mit Cherrytomaten, roten Zwiebeln, Olivendl, Kresse & gestoBenem Pfeffer -

« Gurkensalat - mit Essig, 6l, Zwiebeln & Krauter [vegan]

« Gemischter Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Méhren, Radieschen & 2 Sorten *Dressings (separat) -

« Griechischer Salat mit Eisberg, Tomaten, Salatgurke, rote Zwiebeln, Oliven, Feta & Joghurtdressing -

1

« Sahnegeschnetzeltes - mit Schweinefleisch, Champignons, WeiBwein & Sahnerahm

« Kasselerbraten - geschnitten in herzhafter Bratensauce

« Krustenbraten - geschnitten in herzhafter Bratensauce

« Mutzenbraten - Schweinekamm, ummantelt mit Senf & GewUrzen, geschnitten in herzhaftem Bratensud

« Mediterrane Gemusepfanne - mit Drillinge, Charlotten, Paprika, Tomaten, Zucchini im leichtem Tomatensud -
« Lachsfilet - auf Blattspinat, mit leichtem Krauterrahm

« Medaillonpfanne - je 1 Medaillon vom Rinderfilet, Schweinefilet & Hihnchenbrustfilet, Pfefferrahmsauce

« Schweinemedaillons in Champignonrahmsauce

« Frikassee - mit feinem Huhnerfleisch, Spargelspitzen, Hackbdllchen, Champignons & Kapern

« Partyplatte - je 1 Partyboulette, Partyschnitzel, Hdhnchenunterkeule

2

« Salzkartoffeln in Petersilie & Pflanzencreme geschwenkt -

« Kartoffelgratin - Kartoffelscheiben in feinem Rahm gebacken -

« KartoffelkléBe mit Semmelbrdsel (Pflanzencreme) Uberzogen (2 KléBe pro Portion) -

« Langkornreis mit Pflanzencreme verfeinert -

« Rosmarinkartoffeln [mit Schale], geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch -

« Sommergemuse - Mit Erbsen, Bohnen, Blumenkohl, Méhren & mit Semmelbrésel (Pflanzencreme) -
« Sauerkraut mit Speck, Kimmel & Schmalz

« Rahmchampignons - mit frischen Champignons, in Sahne- WeiBwein-Rahm -

feste Bestandteile

« Gemischte Brotauswahl mit Butter & Griebenschmalz
« Rote Grutze mit Waldbeeren & Vanillesauce -
« Schokoladenpudding mit Sahne verfeinert & Vanillesauce -
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Art.Nr: 20012 H2E34

o Buffet ab 20 Personen

Empfohlen fUr Veranstaltungen mit einer
Teilnehmeranzahl von 20-40 Personen.

Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen und
33.00 €/ Netfto wdhlen Sie die entsprechende Anzahl der Speisen
aus der jeweiligen Kategorie aus.

3

« Hackepeter - garniert mit Zwiebeln, sauren Gurkchen, Petersilie & gestoBenem Pfeffer

« Waurst Arrangement - mit Schinken- & Salami- Spezialitéten, garniert mit Oliven & Feigen

« Kdase Arrangement - mit versch. Sorten Weichkéase & Hartkdse, Kracker, Frichten & NUssen -

« Rdaucherlachs - mit Kapernépfel, roten Zwiebeln, Dill, Zitrone & Meerrettich

« Antipasti - mit Oliven, getrockneten Tomaten, gerilltem Gemuse, gefllllte Peperoni -

« [talienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, garniert mit Basilikum, Olivendl & gestoBenem Pfeffer -

8

. Kartoffelsalat [klassisch] mit Pellkartoffeln, Mayonnaise, Fleischwurst, sauren Gurken & Apfeln

« Nudelsalat [klassisch] mit Fleischwurst, Erbsen, Mais, gekochtem Ei, Senf & Joghurt

« Nudelsalat mit Penne, Paprika, getrocknete Tomaten, rote Zwiebeln, Barlauchpesto & Olivendl -

« Tomatensalat mit Cherrytomaten, roten Zwiebeln, Olivendl, Kresse & gestoBenem Pfeffer -

« Gurkensalat - mit Essig, &I, Zwiebeln & Krauter [vegan]

« Gemischter Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Méhren, Radieschen & 2 Sorten *Dressings (separat) -

« Griechischer Salat mit Eisberg, Tomaten, Salatgurke, rote Zwiebeln, Oliven, Feta & Joghurtdressing -

2

« Sahnegeschnetzeltes - mit Schweinefleisch, Champignons, WeiBwein & Sahnerahm

« Kasselerbraten - geschnitten in herzhafter Bratensauce

« Krustenbraten - geschnitten in herzhafter Bratensauce

« Mutzenbraten - Schweinekamm, ummantelt mit Senf & GewUrzen, geschnitten in herzhaftem Bratensud

« Mediterrane Gemusepfanne - mit Drillinge, Charlotten, Paprika, Tomaten, Zucchini im leichtem Tomatensud -
« Lachsfilet - auf Blattspinat, mit leichtem Krauterrahm

« Medaillonpfanne - je 1 Medaillon vom Rinderfilet, Schweinefilet & Hihnchenbrustfilet, Pfefferrahmsauce

« Schweinemedaillons in Champignonrahmsauce

« Frikassee - mit feinem Huhnerfleisch, Spargelspitzen, Hackbdllchen, Champignons & Kapern

« Partyplatte - je 1 Partyboulette, Partyschnitzel, Hdhnchenunterkeule

3

« Salzkartoffeln in Petersilie & Pflanzencreme geschwenkt -

« Kartoffelgratin - Kartoffelscheiben in feinem Rahm gebacken -

« KartoffelkléBe mit Semmelbrdsel (Pflanzencreme) Uberzogen (2 KléBe pro Portion) -

« Langkornreis mit Pflanzencreme verfeinert -

« Rosmarinkartoffeln [mit Schale], geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch -

« Sommergemuse - Mit Erbsen, Bohnen, Blumenkohl, Méhren & mit Semmelbrésel (Pflanzencreme) -
« Sauerkraut mit Speck, Kimmel & Schmalz

« Rahmchampignons - mit frischen Champignons, in Sahne- WeiBwein-Rahm -

feste Bestandteile

« Gemischte Brotauswahl mit Butter & Griebenschmalz
« Rote Grutze mit Waldbeeren & Vanillesauce -
« Schokoladenpudding mit Sahne verfeinert & Vanillesauce -
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INz AN AE] FLEX

Empfohlen fUr Veranstaltungen mit einer
Teilnehmeranzahl ab 30 Personen.

Buffet ab 30 Personen

Stellen Sie sich lhr eigenes Buffet zusammen und

36.00 €/ Netto wdhlen Sie die entsprechende Anzahl der Speisen

SEITE 14

aus der jeweiligen Kategorie aus.

4

Hackepeter - garniert mit Zwiebeln, sauren Gurkchen, Petersilie & gestoBenem Pfeffer

Wurst Arrangement - mit Schinken- & Salami- Spezialitéten, garniert mit Oliven & Feigen

Kdase Arrangement - mit versch. Sorten Weichkdése & Hartkase, Kracker, Frichten & Nussen -
Raucherlachs - mit Kaperndapfel, roten Zwiebeln, Dill, Zitrone & Meerrettich

Antipasti - mit Oliven, getrockneten Tomaten, gerilltem Gemuse, geflllte Peperoni -

Italienischer Mozzarella - an Strauchtomaten, garniert mit Basilikum, Olivendl & gestoBenem Pfeffer -

4

Kartoffelsalat [Klassisch] mit Pellkartoffeln, Mayonnaise, Fleischwurst, sauren Gurken & Apfeln
Nudelsalat [klassisch] mit Fleischwurst, Erbsen, Mais, gekochtem Ei, Senf & Joghurt

Nudelsalat mit Penne, Paprika, getrocknete Tomaten, rote Zwiebeln, Barlauchpesto & Olivendl -
Tomatensalat mit Cherrytomaten, roten Zwiebeln, Olivendl, Kresse & gestoBenem Pfeffer -
Gurkensalat - mit Essig, 6l, Zwiebeln & Krauter [vegan]

Gemischter Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Méhren, Radieschen & 2 Sorten *Dressings (separat) -
Griechischer Salat mit Eisberg, Tomaten, Salatgurke, rote Zwiebeln, Oliven, Feta & Joghurtdressing -

3

Sahnegeschnetzeltes - mit Schweinefleisch, Champignons, WeiBwein & Sahnerahm

Kasselerbraten - geschnitten in herzhafter Bratensauce

Krustenbraten - geschnitten in herzhafter Bratensauce

Mutzenbraten - Schweinekamm, ummantelt mit Senf & Gewdlrzen, geschnitten in herzhaftem Bratensud
Mediterrane GemuUsepfanne - mit Drillinge, Charlotten, Paprika, Tomaten, Zucchiniim leichtem Tomatensud -
Lachsfilet - auf Blattspinat, mit leichtem Krauterrahm

Medaillonpfanne - je 1 Medaillon vom Rinderfilet, Schweinefilet & Hihnchenbrustfilet, Pfefferrahmsauce
Schweinemedaillons in Champignonrahmsauce

Frikassee - mit feinem Huhnerfleisch, Spargelspitzen, Hackballchen, Champignons & Kapern

Partyplatte - je 1 Partyboulette, Partyschnitzel, Hdhnchenunterkeule

4

Salzkartoffeln in Petersilie & Pflanzencreme geschwenkt -

Kartoffelgratin - Kartoffelscheiben in feinem Rahm gebacken -

KartoffelkldBe mit Semmelbrésel (Pflanzencreme) Uberzogen (2 KléBe pro Portion) -

Langkornreis mit Pflanzencreme verfeinert -

Rosmarinkartoffeln [mit Schale], geschwenkt in Rosmarin & Knoblauch -

Sommergemuse - Mit Erbsen, Bohnen, Blumenkohl, Méhren & mit Semmelbrésel (Pflanzencreme) -
Sauerkraut mit Speck, Kimmel & Schmalz

Rahmchampignons - mit frischen Champignons, in Sahne- WeiBwein-Rahm -

feste Bestandteile

Gemischte Brotauswahl mit Butter & Griebenschmalz

Rote Grutze mit Waldbeeren & Vanillesauce -

Schokoladenpudding mit Sahne verfeinert & Vanillesauce -

Mandarinen Quark - Fruchtiger Quark mit feinen Mandarinensttickchen -
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